SELECAO TERRARO | TERRARO
SELECTION

Dispom’vel hoje | Available today

PARA COMECAR | TO START

BOLINHO DE BACALHAU 39

Bacalhau, batata, ervas e limao.

Codfish, potato, herbs and lemon.

CARPACCIO DE SALMAO 49

Salmao, citricos, azeite e ervas.

Salmon, citrus, olive oil and herbs.

PRINCIPAIS | MAINS

NHOQUE DE BANANA-DA-TERRA & MOQUECA DE 79
CAMARAO

Nhogque de banana-da-terra e camarées em molho cremoso de moqueca.

Plantain gnocchi and shrimp in a creamy Brazilian moqueca sauce.

COSTELA BRASEADA 98

Puré de batata, legumes grclhados e molho de vinho tinto.

Potato purée, grillcd vegctables and red wine sauce.

CARRE DE CORDEIRO 139

Molho de horteld, massa na manteiga e sdlvia e raspas de limao-siciliano.

Lamb rack, mint sauce, butter and sage pasta, Sicilian lemon zest.

KIDS

MINI BURGERS & FRIES 49

Trés mini Zmrgers com cheddar e batatafrita.

Three mini cheeseburgers with fries.

DOLCE | DESSERT

CREPE DOLCE ALLA NUTELLA 36

Nutella e sorvete de creme.

Sweet Nutella crépe and sweet cream ice cream.

CUORE BIANCO



Entradas

BRUSCHETTA PIEMONTESE

Fatias de pao tostado ao perfume de alho, coberto com tomate picado e molho de manjericao.

BRIE AO MEL DE TARTUFO

Queijo Camembert grelhado, mel e trufas brancas, nozes crocantes e toque final de flor de sal.

BATATAS DA CASA

Batatas crocantes, servidas com molho alioli.

ISCA DE PEIXE CROCANTE COM ALIOLI

Tiras de peixefresco empanadas efritas. Acompanhadas de alioli.

CUPIM & MACAXEIRA

Croquetes artesanais de macaxeira recheados com cupim e servidos sobre um creme aveludado de
gorgonzola.

TACA DE CAMARAO CROCANTE

Camarées crocantes em uma delicada gele’ia picante de abacaxi agridoce.

CUORE BIANCO

R$ 48

R$ 82

R$ 32

R$ 51

R$ 54

R$ 72



Risotos

RISOTO DE BRIE COM ERVAS FRESCAS R$ 89

Arroz arbdreo envolvido em cremoso queijo brie, perfumado com ervasfrescas eﬂnalizado com um
delicado toque de azeite trufado.

RISOTO DE MARACUJA R$ 82
Cremoso risoto delicadamente aromatizado com mamcujcf,ﬁnalizado com améndoas laminadas

tostadas.

RISOTO DE FILE MIGNON E FUNGHI R$ 84

Ruistico, cremoso,feito com tiras defilé mignon cfunghiporcini italiano.

RISOTO CAMARAO R$ 82

Camardoes salteados,ﬁnalizado com toque citrico de limao siciliano.

RISOTO DE FRUTOS DO MAR

Camardes salteados, polvo e filé de lagosta na manteiga de ervas.

R$ 92

Artesanais

NHOQUE DE BATATA AO CREME DE BRIE, LIMAO R$ 87
SICILIANO E MEL TRUFADO

Nhoque artesanal envolvido em um delicado creme de brie, finalizado com raspas de limao siciliano
e um sutil toque de mel trufado.

CUORE BIANCO



Especiais do Chet

PICANHA TERRARO R$ 115

Picanha grelhada, finalizada na manteiga de garrafa, servida com arroz de cupim e batatas

chips.

CARRE DE CORDEIRO AO MOLHO DE R$ 139
HORTELA

Nobre corte de cordeiro francés grelhado, servido com molho de horteld e acompanhado de
cuscuz marroquino com legumes frescos e amendoas laminadas.

TRIO DO MAR R$ 125

Lagosta, camardao e po/vo grelhados no espeto, acompanhados de risoto cremoso de maracujd
e tomates confitados.

PEIXE CROCANTE NA CROSTA DE PARMESAO R$ 110

Filé de peixe com crosta dourada de parmesdo, acompanhado de puré de banana-da-terra e
delicado vinagrete de feijao-verde com frutos do mar.

MIGNON R$ 108

Filé mignon grelhado, servido com cldssico molho poivre, arroz branco e batata chips
artesanal.

GRAN ANCHO R$ 108

Suculento bife ancho grelhado, servido comfe[tuccine ao molho Alfredo e molho chimichurri
da casa.

COSTELA BRASEADA R$ 98

Assada len[amente, servida com puré de batata amanteigado, legumcs gre/hados e molho de
vinho tinto da casa.

CUORE BIANCO



AMATRICIANA

Linguine italiano, molho de tomate pelati com bacon crocante, cebola, pimenta e parmesao.

CARBONARA

Espaguete italiano, bacon, gema de ovo caipira e parmesdo, finalizada com pimenta preta.

Massas

CARBONARA NORDESTINA

Espaguete italiano, bacon, carne de sol desfiada, gema de ovo caipira, parmesdo,finalizada com

pimenta preta.

FETTUCCINE DO MAR

Fettuccine envolto em delicado molho de tomates confilados e ervas frescas, finalizado com frm‘os

do mar grelhados.

LINGUINE DO PEPE (SALMAO E PANNA)

Massa italiana, pedagos de salmdo fresco envoltas no creme de leite fresco e noz-moscada.

FETTUCCINE AO POMODORO

Massa italiana ao molho de tomate pelati italiano.

FETTUCCINE A GORGONZOLA E MIGNON

Massa italiana servida com molho de gorgonzola e tiras de filé mignon.

SPAGHETTI AL BURRO E SALVIA

Massa italiana na manteiga e sdlvia.

CUORE BIANCO

R$ 64

R$ 68

R$ 78

R$ 92

R$ 82

R$ 52

R$ 82

R$ 52



Pizzas

Pizza individual (29 cm), com farinha italiana tipo 00 e massa de longa fermentagdo.

Especiais Terraro

BURRATA R$ 99
Molho de tomate pclati, mussarela , burrata | tomate cereja e molho de majericdo.

SOL E LUA R$ 75
Molho de tomate pelati, carne seca desfiada, queijo coalho e cebola.

CAMARAO CREMOSO R$ 79
Molho de tomate pelati, camaroes salteados e catupiry,

TOMATE SECCO & TARTUFO R$ 72

Molho de tomate pelati, mussarela, tomate seco, parmesdo ralado, manjericdo e azeite trufado.

Classicas

ATUM R$ 70
Molho de tomate italiano, mussarela , atum , cebola fatiada e azeite.

MARGHERITA R$ 56
Molho de tomate italiano, mussarela e manjericﬁoﬁesco.

CALABRESA R$ 66
Molho de tomate pelati, mussarela, calabresa e cebola.

FRANGO CREMOSO R$ 70
Molho de tomate pclati, mussarela,ﬁango desﬁaa’o e catupiry.

Favoritas

QUATRO QUEIJOS R$ 74
Molho de tomate pelati, mussarela, provolone , catupiry e gorgonzola.

MILHO R$ 66
Molho de tomate pclati, mussarela, milho verde cozido e catupiry.

PEPPERONI R$ 72
Molho de tomate pelati, pepperoni, mussarela.

GORGONZOILA R$ 72

Molho de tomate pelati, mussarela, e queijo gorgonzola.

CUORE BIANCO



Bebidas sem alcool

Agua com Gais
Agua sem Gis
Energético Red Bull
Refrigerante
Refrigerante Zero
Soda Italiana

Suco Natuaral

Mocktail

(feitos com xarope italiano Fabbri)

Sol de Flecheiras
Tangerina, bitter italiano, laranja e agua tonica. Citrico, refrescante e levemente
amargo.

Jardim do Terraro
Maca-verde, kiwi, limao e agua com gas. Fresco, vibrante e aromatico.

Rosa do Mar
Melancia, tangerina, limao e agua tonica. Leve, delicado e refrescante.

Amarena Sour Zero
Amarena italiana, limao, ananas e espuma cremosa. Frutado, citrico e aveludado.

Mare Negra
Maracuja, limao, agua tonica e Black Gum. Exotico, sedoso e surpreendente.

Ananas Vanilla Fizz
Ananas, baunilha, limao e agua com gas. Tropical, perfumado e delicado.

Bitter Amarena
Bitter italiano, amarena, laranja e agua tonica. Intenso, frutado e equilibrado.

Tropicale

Maracuja, kiwi, ananas, limao e agua com gas. Tropical, vibrante e levemente acido.

Cervej as

Heineken

Brahma

Original

Long Neck Heineken / Heineken 0

Consulte nossa equipe sobre disponibi[idade.

CUORE BIANCO

R$ 9
R$ 9
R$ 15
R$ 9
R$ 10
R$ 15
R$ 15

R$ 29

R$ 28

R$ 28

R$ 32

R$ 32

R$ 29

R$ 30

R$ 30

R$ 18
R$ 14
R$ 16
R$ 14



Caipirinhas

Caipirinha Limio
Cachagi ipioca , limio e agucar

Especiais do Terraro

Caipirinha Raiz Terraro
Cachaca Lira, caju fresco, limao-taiti, gengibre e rapadura.

Caipifruta Dourada
Sagatiba, abacaxi, limao-siciliano, gengibre e rapadura.

Acerola & Tangerina

Ypioca 150, acerola fresca, tangerina e rapadura. Citrica, regional e intensamente frutada.

Dourada 160
Ypioca 160, limao-siciliano, maca-verde e mel.

Absolut Rubi
Vodka Absolut, morango, maracuja e limao. Frutada, vibrante e marcante.

Kiwi & Maca-Verde
Vodka Absolut, kiwi, maca-verde e limao. Fresca, equilibrada e facil de beber.

Caipigin Jardim
Gin, tangerina, limao-siciliano e manjericao. Citrica, herbal e muito aromatica.

Saquerinha Tropical
Saque, abacaxi, kiwi e limao. Delicada, tropical e refrescante.

Caipifruta Negra
Sagatiba, maracuja, acerola, limao e xarope de cartio vegetal.

Beba com responsabilidade. Consulte nossa equipe sobre disponibilidade.

CUORE BIANCO

R$ 18

R$ 39

R$ 38

R$ 38

R$ 38

R$ 38

R$ 36

R$ 39

R§ 34

R$ 39



Drinks

REFRESCANTES & FRUTADOS

Aperol Spritz

Prosecco, aperol , dgua com gis e laranja s

Hugo Spritz

Prosecco, flor de sabugueiro , hortel3, 4gua com gas e limao siciliano.
Mojito

Bacardi carta blanca, hortel, lim3o, agicar, 4gua com gis
Cuba Libre

Rum Bacardi oro, coca-cola, limio

Gin & Tonic

Tanqueray, 4gua tonica, limio

Tequila Sunrise

Tequila Jose Cuervo, suco de laranja, grenadine

Sex on the beach

Absolut, licor de péssego, suco de laranja e grenadine.
Mimosa

Espumante, suco de laranja

Bellini

Espumante, puré de péssego

Fitzgerald

Tanqueray, suco de lim3o, agiicar, Angostura

Pink Lemonade

Absolut, limao, framboesa, d4gua com gis

Pifia Colada

Rum Bacardi oro, abacaxi e leite de coco.

Daiquiri

Bacardi carta blanca, suco de limio, agticar

Basil Smash

Tanqueray, manjericdo, suco de limio, agicar

CLASSICOS INTENSOS & SOFISTICADOS
Dry Martini

Tanqueray e vermute extra dry.

Negroni

Tanqueray, Campari, vermute tinto
Boulevardier

]ack Daniel's, Campari, vermute tinto

New York Sour

Jack Daniel's, suco de limio, agticar, vinho tinto
Espresso Martini

Absolut, licor de café, espresso

Manhattan

Jack Daniel's, vermute tinto, Angostura
Cosmopolitan

Absolut, Cointreau, suco de cranberry, limao
Carajillo

Licor 43, espresso

Penicillin

Johnnie Walker Black, suco de limao, mel, gengibre

Beba com responsabilidade. Consulte nossa equipe sobre disponibilidade.

CUORE BIANCO

R$ 36

R$ 36

R§ 32

R$ 29

R$ 34

R$ 32

R$ 36

R$ 30

R$ 32

R$ 36

R$ 32

R$ 30

R$ 32
R$ 32

R§ 32

R$ 38

R$ 44

R$ 42

R$ 38

R§ 42

R$ 36

R$ 36

R$ 44



Carta de Vinhos

VINHOS BRANCOS

Selecio da Casa

CHILANO SAUVIGNON BLANC Garrafa R$ 109

Chile - 12,5% - Seco, leve e refrescante, com aromas de frutas citricas, maracujd e delicadas notas
herbdceas. Apresenta acidez equilibrada, corpo leve e final fresco e agraddvel.
Harmoniza com saladas, peixes, frutos do mar, culindria japonesa e pratos leves

SANTA SARA BACALHOA Garrafa R$ 120

Portuga/ - 13% - Fresco e elegcmte, com aromasﬂorais efrutas amarelas. Boa acidez e equilz’brio.
Harmoniza com peixes, fru[os do mar, saladas e massas leves.

Selecio do Sommelier

CALLIA PINOT GRIGIO Garrafa R$ 159

Argentina - 12,5% - Delicado e refrescante, com aromas de pera, magd verde e suaves notas florais.
Harmoniza com frutos do mar, peixes, saladas e entradas.

CARMEN CHARDONNAY Garrafa R$ 169

Chile - 13% - Frutado e equilibrado, com notas de magd, pera e leve toque amanteigado. Corpo médio e
final elegante.

Harmoniza com camaroes, risotos, massas cremosas e pizzas brancas.

Grandes Rétulos

EMILIA PINOT GRIGIO Garrafa R$ 179

Itdlia - 12% - Seco e elegante, com aromas de macd verde, pera e delicadas notas citricas. Fresco e muito
agraddvel.
Harmoniza com saladas, camardo, pizzas brancas e massas leves.

FREIXENET PINOT GRIGIO Garrafa R$ 189

Itdlia - 12% - Leve e refrcscantc, com aromas defrutas citricas, pera, magd verde e delicadas notasﬂorais.
Harmoniza com peixes, carpaccios, frutos do mar e saladas.

FREIXENET MOSCATO Garrafa R$ 189

Espanha - 7% - Levemente doce, delicado e aromdtico, com notas de frutas brancas e mel.
Harmoniza com sobremesas, frutas frescas e momentos descontraidos.

Taxa da rolha cobrada por garrafa R$ 50
CUORE BIANCO



Carta de Vinhos

VINHOS TINTOS
Selecio da Casa

LA TIERRA ROCOSSA CARMENERE Garrafa R$ 99
Chile - 13% - Frutado, macio e equilibrado, com notas de ameixa, cereja e delicadas especiarias.

Harmoniza com carnes grelhadas, massas CpiZZCZS.

TRAPEZIO VINE PINOT NOIR Garrafa R$ 119
Argentina - 12,5% - Leve e elegante, com aromas de morango, cereja e Sutis notas ﬂorais.

Harmoniza com carnes brancas, massas leves e queijos suaves.

CHAC CHAC MALBEC Garrafa R$ 129
Argentina - 13,5% - Aromas de ameixas, amoras e frutas vermelhas maduras. Taninos macios e excelente
equilibrio.

Harmoniza com carnes grelhadas, risotos e pizzas artesanais.

BONS VENTOS Garrafa R$ 129
Portugal - 12,5% - Leve,ﬁesco e muito agradcivel, com perfilfmtado eﬁnal suave.

Harmoniza com massas, carnes e pratos do dia a dia.

TERRAS D'EL REI Garrafa R$ 132
Portugal - 12,5% - Macio, equilibrado e fdcil de beber, com notas de frutas maduras.

Harmoniza com carnes, massas e pizzas.

VINHOS TINTOS
Selecio do Sommelier

ALMA DE LOS ANDES CABERNET SAUVIGNON Garrafa R$ 139

Argentina - 13,5% - Corpo médio, aromas de cassis, ameixa madura e delicadas notas de baunilha. Taninos
macios e final elegante.
Harmoniza com carnes grelhadas, hambﬁrgucres e massas ao molho vermelho.

SAN TELMO MALBEC Garrafa R$ 139

Argentina - 13,5% - Intenso e equilibmdo, comfrutas negras maduras, especiarias e taninos suaves.
Harmoniza com carnes vermelhas, churrasco e queijos curados.

CALLIA SYRAH Garrafa R$ 159

Chile - 13,5% - Elegante e estruturado, com frutas vermelhas maduras e delicadas especiarias.
Harmoniza com carnes grelhadas, massas e risotos.

CARMEN SEDUCE CARMENERE Garrafa R$ 169

Chile - 13,5% - Ameixa madura, especiarias e taninos macios, com final aveludado.

Harmoniza com carnes grelhadas, pizzas especiais e massas ao sugo.

CARMEN SEDUCE CABERNET SAUVIGNON Garrafa R$ 169

Chile - 135% - Notas de cassis, frutas negras maduras e leve toque de baunilha. Corpo médio e excelente
equilibrio.
Harmoniza com carnes grelhadas, massas e queijos semiduros.

CUORE BIANCO



Carta de Vinhos

VINHOS TINTOS
Grandes Rétulos

ALCESTI NERO D'AVOLA Garrafa R$ 219
Itdlia - 13% - Cldssico siciliano, com aromas de ﬁutas negras maduras, especiarias e delicado toque de
baunilha. Taninos redondos e final persistente.

Harmoniza com carnes grelhadas, cordeiro e massas encorpadas.

FATTORIA BINI CHIANTI RISERVA Garrafa R$ 239
Itdlia - 13,5% - Vinho toscano de corpo médio—cncorpado, comfrutas vermelhas maduras, couro e especiarias

finas. Taninos elegantes e final persistente.

Harmoniza com carnes assadas, massas ao ragu e queijos curados.

NINFATO PRIMITIVO Garrafa R$ 249
Itdlia - 14% - Encorpado e intenso, com ameixas maduras, cerejas negras e delicadas especiarias doces. Macio,
aveludado e marcante.

Harmoniza com cordeiro, carnes assadas, massas ao ragu e queijos maturados.

CARMEN GRAND RESERVA SYRAH Garrafa R$ 289
Chile - 13,5% - Complexo e sofisticado, com frutas negras maduras, chocolate, especiarias e taninos sedosos.

Final longo e elegante.

Harmoniza com cortes nobres, cordeiro e pratos de longa cocgdo.

ESPUMANTES

CHANDON BRUT Garrafa R$ 179

Brasil - 11,5% - Elegante e refrescante, com aromas de frutas brancas e delicadas notas florais. Cremoso,
equilibmdo e com perlageﬁna.

Harmoniza com peixes, frutos do mar, saladas, pizzas leves e entradas.

GRILLANTE SPUMANTE Garrafa R$ 199

Itdlia - 12% - Espumante siciliano elaborado com a uwva Grillo. Fresco e vibrante, com notas de maga verde,
frulas fropicais e leve mineralidade.
Harmoniza com ostras, frutos do mar, carpaccios e momentos de celebragao.

TACA DE VINHO R$ 25

Selegdo rotativa de vinhos tintos e brancos. Consulte nossa equipe.

CUORE BIANCO
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